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9月国際線「JALファーストクラスラウンジ」で宮崎県産キャビアをご提供 
 

 JALは、9月１日から羽田空港・成田空港国際線「JALファーストクラスラウンジ」において、ジャパンキャビア株

式会社（本社：宮崎県宮崎市、代表取締役：坂元  基雄、以下「ジャパンキャビア」）が製造する「1983 

SUSHI CAVIAR」と「J CAVIAR VODKA」を期間・数量限定で下記のとおり提供します。 

 「1983 SUSHI CAVIAR」は宮崎県産シロチョウザメのキャビアを独自の手法で味わい深い和風味に仕上げ

た逸品です。醤油、岩塩で味付けして熟成させた本格和風味で、キャビア本来のコクと、醤油の旨味が熟成に

よって見事に調和した美味しさが特徴です。 

「J CAVIAR VODKA」は、キャビア職人がキャビアを食べるために作った、宮崎県産の日向夏や平兵衛酢(へ

べす)を使用した未体験の新たなウォッカで、「1983 SUSHI CAVIAR」とのマリアージュをお楽しみいただけます。 

 JALは、今後も宮崎県の魅力・価値を高め、地域の持続的な発展に貢献してまいります。 

 

                                 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【概要】 

1． 提供商品 ：「1983 SUSHI CAVIAR」、「J CAVIAR VODKA」 

 

2． 提供期間     ：2023年9月1日～9月30日 

＊ただし、提供数に限りがあるため、ご提供できない場合があります 

   3. 提供場所 ：羽田空港・成田空港国際線「JAL ファーストクラスラウンジ」内「JAL's SALON」 

   4. 提供方法  ：約4グラム瓶に、サーモンの生ハム、ヨーグルトで作ったクリームソース、エシャロット、  

ブリニを添えてご提供します。 

 

本件についてのお問い合わせ先：日本航空 宮崎支店 0985-50-3327（平日のみ 09：00～18：00） 

 

カテゴリ：サービス全般 

羽田空港国際線 

「JALファーストクラスラウンジ」 

   ＊提供イメージ写真 「J CAVIAR VODKA」 


