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HAC×AGRISCAPE SDGｓプロジェクト「洋梨ジュース」機内販売 
～食品ロスを減らすアップサイクルの取り組み～ 

 

北海道エアシステム（以下、HAC）は、札幌の循環型農園レストラン「AGRISCAPE」との共同によるSDGsプロ

ジェクトで食品ロスを減らすアップサイクルの取り組みの一環として、「洋梨ジュース」を数量限定で機内販売します。

「AGRISCAPE」では、北海道の果樹農家で収穫される果物のうち規格外などで出荷できないものを廃棄せずに

活用し、ジュースとして新たに商品化しました。HACは、この仕組みづくりに参画し、機内販売で商品展開すること

で活動を応援していきます。 

HACは、これからも道民の翼として地域社会と北海道の発展に寄与するとともに、引き続きお客さまに選ばれ

愛される航空会社を目指してまいります。 

 

記 

 

■商  品  名 ： 食品ロスを減らすアップサイクルの仕組みで新たに生まれた「洋梨ジュース」 

         （農園の食用豚の豚原皮を廃棄せずに活用して作ったロゴ入り豚革製チャーム付き）  

■販 売 期 間 ： 2023年1月1日（日）～2023年2月中旬 ※売り切れ次第終了となります。 

■販 売 場 所 ： HAC 運航便全路線  

   札幌（丘珠） = 釧路・函館・三沢（八戸）・女満別・利尻・奥尻、 

  函館 = 奥尻 

■販 売 価 格 ： 洋梨ジュース（750ml×1本） 2,000円（税込） 

            ※現金のみの取り扱いとなります。 

 

 
 

アップサイクルの仕組み：廃棄するはずのものを活用して、付加価値を与えて新たな商品を生み出す 

                                                          

   

 

            

カテゴリ：地域活性化 
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果物 

 

洋梨ジュース 



HAC機内販売
洋梨ジュース

～札幌の循環型農園レストラン『AGRISCAPE』との共同によるSDGsプロジェクト
食品ロスを減らすアップサイクルの取り組み～

洋梨ジュース （750ml×1本）

¥2,000（税込）

『AGRISCAPE』では、食料の廃棄を減らし新たな
価値を生み出すことで、持続可能な生産と消費の
形態の確保に取り組んでいます。
北海道エアシステムは、この仕組みづくりに参画し、
活動を応援します。

規格外などで出荷できない果物
を廃棄せずに活用して、素敵な
商品が生まれました。
（環境に配慮したラベルレスボトルで
  限定製造シリアル番号を入れてます）

機内販売期間

2023年1月1日（日）
～2月中旬

※数量限定で売り切れ次第終了

農園で大切に育てた
食用豚の副産物である
「豚原皮」を廃棄せずに
なめして「豚革」とした
天然皮革の手作りです。
本のしおりとしてもお使い
いただけます。

ロゴ入り
豚革製チャーム

付き
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Sapporo(Okadama)
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ご予約・ご購入・ご案内 （7：00～20：00）有料

AGRISCAPEとの共同によるSDGsプロジェクト

（北海道増毛町の果樹農家）

AGRISCAPEは、札幌円山から車で約��分の自然豊かな里山で、自ら野菜や果樹を
生産し、家畜も飼育している循環型農園レストラン。
一次産業の数々の問題と向き合い、�次産業として出口の幅を広げることでお客さま
とつながる新しい価値の創出に取り組んでいます。
オーナーシェフの佐藤陽介さんは北海道で収獲された果物の廃棄の現状を知り、
問題意識を抱き、アップサイクルの仕組みでジュースに変え、地域性のあるものと
して商品化することにチャレンジしています。

廃棄するはずのものを活用して、
付加価値を与えて新たな商品を
生み出す

規格外などで
出荷できない果物 洋梨ジュースに

ADDRESS：〒063-0011 北海道札幌市西区小別沢177
TEL 011-676-8445

RESTAURANT
LUNCH／12 :10 to 15:30 [13:00 L.O.]
DINNER／17:40 to 22:00 [19:30 L.O.]
完全予約制／Reservation is required.

Restaurant AGRISCAPE

佐藤 健一さん
今回の洋梨の品種は「バートレット」。北海道で親しまれている品種で、ケーキにもよく
使われ、芳醇な香りが特徴です。
毎年�月上旬頃に収獲しますが、収穫量のうち三分の一は、キズものや規格外の形状
で、出荷できないため廃棄処分の対象でした。
今回、これらの洋梨をAGRISCAPEで買取ってもらい、
素材の美味しさを活かしたジュースへと生まれ変わ
らせるプロジェクトに大変期待してます！

〒077-0216 北海道増毛郡増毛町暑寒沢100-8
TEL：0164 -53-3202　FAX：0164-53-3330

洋梨のつくり手

アップ
サイクルの
仕組み

HACでは、 AGRISCAPEの佐藤さんの活動を応援するため、
共同プロジェクトとして

HAC機内にてジュースを販売していきます。
多くのみなさまにこの活動を
知ってもらうきっかけになれ
ばと思います。
今年の洋梨ジュースは、香り
が高くすっきりとした味わい
です。ぜひお試しください。

レストランでも提供される“フレッシュジュース”で、
毎年どの果物を使ったジュースになるかは完成
するまでのお楽しみです。

北海道エアシステム（以下、HAC）は札幌丘珠空港を拠点に
北海道内6空港と青森県1空港に就航しています。
HACが運航する全路線で機内販売を行いますので、
ご希望のお客さまは機内にて客室乗務員へお知らせください。
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	FIX2212HAC機内販売_洋梨ジュースA4裏


